
 

“CANDLE-LIGHT” 
DINNER 

ÜBER DEN DÄCHERN WIENS 
 
 

OCHSENHERZ-TOMATE & WEINBERGPFIRSICH 
ANGEFLÄMMTER PFIRSICH / EISKALTE PINIENKERN-AJOBLANCO / GEPUFFTER ESSIG-CHIP 

Pomodoro cuore di bue & pesca vignaiola / Pesca scottata / ajoblanco di pinoli ghiacciato / chip soffiata all'aceto 
Oxheart tomato & vineyard peach / Seared peach / ice-cold pine nut ajoblanco / puffed vinegar chip 

 

 
 

GOLDENE PAPRIKA-ESSENZ GLASKLAR EXTRAHIERT 
POCHIERTE ZUCCHINIBLÜTE / AMALFI-ZITRONEN-RICOTTA 

Essenza di peperone giallo estratto limpido | Fiore di zucchina affogato / ricotta al limone d'Amalfi 
Golden bell pepper essence clarified extract | Poached zucchini blossom / Amalfi lemon ricotta 

 

 
 

ALPEN-SEESAIBLING / HOLUNDERBLÜTE / JUNGE ERBSEN /MINZ-MOUSSELINE / 
KNACKIGE RADIESCHEN / HOLUNDER-BEURRE-BLANC 

Salmerino alpino / fiore di sambuco / piselli novelli / mousseline alla menta / 
ravanelli croccanti / beurre blanc al sambuco 

Alpine arctic char / elderflower / young peas / mint mousseline / 
crunchy radishes / elderflower beurre blanc 

 

ODER / oppure / or 
 

BRUST VOM ÖSTERREICHISCHEN MAISHENDL / SEIDIGE ZUCKERMAIS-CREME / 
SAUTIERTE EIERSCHWAMMERL / EINGELEGTE MARILLE / ESTRAGON-JUS 

Petto di pollo allevato a mais / vellutata di mais dolce / finferli saltati / albicocca marinata / jus al dragoncello 
Corn-fed chicken breast / silky sweetcorn cream / sautéed chanterelles / pickled apricot / tarragon jus 

 

 
 

AMALFI-ZITRONEN-PARFAIT / BASILIKUM-GEL / KNUSPRIGE GRÜNE PISTAZIEHIPPE / ZITRUSFILETS 
Parfait al limone d'Amalfi / gel al basilico / cialda croccante al pistacchio / spicchi di agrumi 

Amalfi lemon parfait / basil gel / crispy green pistachio wafer / citrus fillets 
 

 
€ 45.- 


