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Hotel Royal 
 

Restaurant Settimo Cielo 
Singerstraße 3 

1010 Wien 
Tel: 0043-(0)1-512 38 75 

restaurant@settimocielo.at 
www.settimocielo.at 

  

http://www.settimocielo.at/


FEIERN IN DEN KREMSLEHNER HOTELS 
___________________________________________________________________________ 

 

 

Hotel Regina * Hotel Royal * Graben Hotel * Hotel Johann Strauss 

 
 
Sehr geehrte Damen und Herren, 
 
Immer wieder stellt sich die Frage nach dem geeigneten Ort, um sich mit 
Freunden oder Geschäftspartnern zu einem gemütlichen Essen zu treffen – das 
Hotel Royal bietet für Ihre Privat- oder Firmenfeier den perfekten Rahmen und 
das passende Angebot. Ihre individuellen Wünsche liegen uns dabei ganz 
besonders am Herzen. 
 
Das Hotel Royal verfügt über zwei Restaurants, die in ihrem Erscheinungsbild 
und Ambiente unterschiedlich, jedoch einzigartig sind. Zum einen haben Sie die 
Wahl, gemütliche Stunden in original toskanischem Flair zu verbringen, oder 
hoch über den Dächern von Wien die herrliche Aussicht zu genießen. 
 
Lassen Sie sich vom kulinarischen Zusammenspiel hochwertiger saisonaler und 
regionaler Produkte aus dem mediterranen, italienischen Raum auf höchstem 
Niveau gepaart mit dem freundlichen Kremslehner-Service verwöhnen. 
 
Für Ihre Feier bieten wir von der Planung über die Organisation bis hin zur 
Ausführung professionelle Dienstleistung und aufmerksame Betreuung. Mit 
Freude kümmern wir uns um den perfekten Ablauf Ihrer Veranstaltung. Weiters 
stehen Ihnen alle Annehmlichkeiten und sonstige Leistungen eines Innenstadt 
Hotels zur Verfügung. Spezielle Zimmerpreise werden auf Anfrage und 
Verfügbarkeit gerne angeboten. 
 

Unser hoher Qualitätsanspruch ist Ihre Garantie für eine erfolgreiche Feier. 
 

In einem persönlichen Gespräch passen wir unser Angebot gerne Ihren ganz 
speziellen Vorstellungen an. 
 

Kontaktieren Sie uns bitte jederzeit gerne unter der Telefonnummer  
+43 (0)1 515 68 0 oder per E-mail unter direktion.royal@kremslehnerhotels.at. 
 
Wir freuen uns schon heute, Sie und Ihre Gäste bei uns begrüßen und 
verwöhnen zu dürfen! 
 
Mit besten Grüßen 
 
Anton Schultes 
Direktor 
  

mailto:direktion.royal@kremslehnerhotels.at
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 Hotel Royal 
 Singerstraße 3 
 1010 Wien 
 Tel.: 0043 1 515 68 0 
 www.kremslehnerhotels.at 
 royal@kremslehnerhotels.at 

 
 
 
 
 
 Ristorante Firenze Enoteca 
  Tel.: 0043 1 513 43 74 
  www.firenze.at 
  info@firenze.at 
 
 
  
 
 
   Restaurant Settimo Cielo 
   Tel.: 0043 1 512 38 75 
   www.settimocielo.at 
   restaurant@settimocielo.at 

 

 
 
 

Ansprechpartner: 
 

Herr Anton Schultes 
 
Wir freuen uns, Ihnen bei der Organisation mit Rat und Tat zur Seite zu stehen! 
  

http://www.kremslehnerhotels.at/
http://www.firenze.at/
http://www.settimocielo.at/
mailto:restaurant@settimocielo.at
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Unsere Vorteile 

 
Leichte Erreichbarkeit durch zentrale Lage im Stadtzentrum 

 
Persönliche und kompetente Betreuung von der Planung bis zur Ausführung 

 
Freundliches und aufmerksames Service 

 
Frisch zubereitete Speisen aus hochwertigen Grundprodukten 

 
Flexible Zusammenstellung Ihres Arrangements 

 
Zusätzliche Zimmerbuchungen möglich 

 
Exklusivveranstaltungen auf Anfrage 
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Weinempfehlungen  

 

Weißwein: 
 

Friuli 
Marco Felluga   

2023 D.O.C. PINOT GRIGIO (Pinot Grigio)   € 49,00 
 

Traisental 
Weingut Ott 

2024 D.A.C. Grüner Veltliner                                               € 37,00 
2024 Blüten Muskateller                                                € 37,50 
2024 Gemischter Satz, Alte Reben                                            € 37,00 
2024 D.A.C. Riesling Parapluiberg                                            € 39,50 

 

2024 Rosé (Zweigelt)                                                 € 37,00 
 

Rotwein: 
 

Brunello di Montalcino 
  2016, D.O.C. Castello di Camigliano (Sangiovese)  € 85,00 

Rosso di Montalcino   
2019 D.O.C. Castello di Camigliano (Sangiovese)  € 49,00 

 
Super tuscans I.G.T. 
Rocca delle Macie  

2010 Roccato (Sangiovese-Cabernet Sauvignon)  € 49,00 
 

Puglia   
Mocavero 

2020 I.G.P. Mocavero Primitivo salento   € 48,00 
 

Castellina in Chianti 
Rocca delle Macie   

2019 D.O.C.G. Riserva (Sangiovese-Canaiolo-Merlot) € 46,00 
 

Veneto 
Marco Mosconi   

2017 D.O.C. VALPOLICELLA Superiore    € 54,00  
 
 

Preisinger   
2018 Heideboden Cuvée Weingut Preisinger Claus, Gols € 49,00 
 

Weingut Ott 
2019 Merlot, vom Schotter                                               € 39,00 
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Menüangebote Restaurant Settimo Cielo: 
 
 

Menüangebote Restaurant Settimo Cielo: 
 

Bitte suchen Sie sich ein Menü für Ihre Gruppe aus. 

 
 
 

MENU 1 
 

Klarer Genuss 

 
GERÄUCHERTE FORELLE / ROTE RÜBEN / KREN / SAUERRAHM D,G,L,M 

Trota affumicata / barbabietola / rafan0 / panna acida 
Smoked trout / beetroot / horseradish / sour cream  

 
 

 
GEBRATENER HEILBUTT / WEISSE BOHNEN / LAUCH / KRÄUTERSUD L,M,D,F 

Ippoglosso in padella / fagioli bianchi / porro / brodo alle erbe  
Pan seared halibut / white beans / leek / herb broth 

 
ODER/ oppure / or 

 
BEIRIED / WILDER BROKKOLI / ERDÄPFEL / CHIMICHURRI G,L,M.O 

Lombata di manzo / boccolo selvatico / patate / chimichurri  
Sirloin / wild broccoli / potatoes / chimichurri  

 
 

 
TOPFENKNÖDEL / AMARETTOBRÖSEL / BEERENRAGOUT G,C,A 

Canederlo di ricotta / briciole all’amaretto / salsa ai frutti di bosco  
Curd cheese dumpling / amaretto crumbs / berry ragout  

 
3-Gang Menü, Euro 59,- pro Person 
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Menu 2 
 

Frühlingsküche 
 
 

BURRATA / GRÜNER SPARGEL / FERMENTIERTER SPARGEL / WILDKRÄUTER G,L,M 

Burrata / asparago verde / asparago fermentato / erbe selvatiche  
Burrata / green asparagus / fermented asparagus / wild herbs 

 
 

 
KALTE GURKEN-JOGHURT SUPPE / DILL / ZITRONENÖL G 

Zuppa fredda cetriolo-yoghurt / aneto / olio al limone  
Cold cucumber-yogurt soup / dill / lemon oil  

 
 

 
ZANDER / FENCHEL / PAK CHOI / SAFRANFISCHSUD / ERDÄPFEL G,L,M,D,F 

Luccioperca / finocchio / pak choi / brodo di pesce allo zafferano / patate  
Pikeperch / fennel / pak choi / saffron-fish broth / potatoes 

 
ODER/ oppure / or 

 
KALBSRÜCKEN / KOHLRABI / JUNGZWIEBEL / 

REISCREME / NUSSBUTTERJUS G,L,M.O 

Sella di vitello / rapa / cipollotto / crema di riso / sugo di burro nocciola  
Saddle of veal / kohlrabi / spring onion / rice cream / browned butter jus  

 
 

 
ERDBEER – RHABARBER / VANILLE / SAUERRAHM / MANDEL G,H 

Fragole-rabarbaro / vaniglia / panna acida / mandorla 
Strawberry-rhubarb / vanilla / sour cream / almond 

 

 
4-Gang Menü, Euro 69- pro Person 
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MENU 3 

 
Kräuterküche 

 
 

BEEF TATAR / SENFGURKE / ESTRAGON / RADIESCHEN / GEBEIZTES EIGELB C,F,M 

Tartara di manzo / cetriolo alla senape / dragoncello / ravanello / tuorlo marinato 
Beef Tatar / mustard cucumber / tarragon / radish / pickled yolk  

 
 

 
KRÄUTERRAHMSUPPE / KERBEL / CROUTONS G,A,L,M 

Vellutata alle erbe / cerfoglio / crostini 
Herb cream soup / chervil / croutons  

 
 

 
SAIBLING / GURKE / DILL / GERÄUCHERTE ERDÄPFELCREME / DASHI-BUTTER G,M,D,L 

Salmerino / cetriolo / aneto / crema di patata affumicata / burro dashi 
Char / gherkin / dill / smoked potato cream / dashi butter  

 
ODER/ oppure / or 

 
KURZGEBRATENER LAMMRÜCKEN / SOMMERGEMÜSE / 

POLENTA / KRÄUTERJUS G,L,M.O 

Sella d’agnello arrostito rosa / verdure estive / polenta / sugo alle erbe  
Pink fried saddle of lamb / summer vegetables / polenta / herb jus  

 
 

 
TOPFENMOUSSE / MARILLE / ZITRONENVERBENE G,A,C 

Mousse alla ricotta / albicocca / verbena al limone  
Curd cheese mousse / apricot / lemon verbena  

 
4-Gang Menü, Euro 69,- pro Person 
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MENU 4 
 

Leicht & Fein 

 
 

VITELLO TONNATO 2.0 / KAPERN / JUZU / KRÄUTER C,F,M 

Vitello tonnato 2.0 / capperi / juzu / erbe 
Vitello tonnato 2.0 / capers / juzu / herbs 

 
 

 
DITALINI / TOMATE / KRÄUTER / PARMESAN G,A 

Ditalini / pomodoro / erbe / parmigiano  
Ditalini pasta / tomato / herbs / parmesan  

 
 

 
GOLDBRASSENFILET / ZUCCHINI / OLIVE / 

ERDÄPFELGRATIN / KRÄUTERFISCHFOND G,M,D,L 

Filetto d’orata / zucchine / olive / gratin di patate / brodo di pesce alle erbe  
Gilthead seabream fillet / zucchini / olives / potato gratin / herb-fish broth  

 
ODER/ oppure / or 

 
RINDSFILET / BABYKAROTTEN / SELLERIEPÜREE / JUS L,M,O,F 

Filetto di manzo / baby carote / purea di sedano / sugo  
Beef fillet / baby carrots / celery mash / jus  

 
 

 
ZITRONENTARTE / BAISER / BASILIKUM G,A,C 

Crostata al limone / meringa / basilico  
Lemon tarte / meringue / basil  

 
 

4-Gang Menü, Euro 69,- pro Person 
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MENU 5 

 

Modern Klassisch 

 
 

GEBEIZTER SAIBLING / GURKE / APFEL / KOMBU-ZITRUSCREME D,F,G 

Salmerino marinato / cetriolo / mela / crema kombu-agrumi  
Pickled char / cucumber / apple / kombu-citrus cream  

 
 

 
MODERNE MINESTRONE / GEMÜSE / KRÄUTER / OLIVENÖLL,M 

Minestrone “moderno” / verdure / erbe / olio d’oliva  
Modern minestrone / vegetable / herbs / olive oil  

 
 

 
GEGRILLTER OKTOPUS / RADICCHIO / WEISSE POLENTA / KRÄUTERJUS G,N,L,O,F 

Polpo alla griglia / radicchio / polenta bianca / sugo alle erbe  
Grilled octopus / radicchio / white polenta / herb jus  

 
ODER/ oppure / or 

 
MAISHENDLBRUST / ERBSEN / SALATHERZEN /  
ERDÄPFELCREME / GEFLÜGELJUS G,L,M.O 

Petto di pollo allevato a mais / piselli / cuoricini d’insalata / crema di patate / sugo al polame 
Cornfed chicken breast / peas / salad hearts / potato cream / poultry jus  

 
 

 
JOGHURT PANNA COTTA / BEEREN / HONIG G 

Panna cotta allo yogurt / bacche / miele  
Yoghurt panna cotta / berries / honey  

 
4-Gang Menü, Euro 65,- pro Person 
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MENU 6 / vegetarisch 
 

Sommergarten 

 
 

BURRATA / GRÜNER SPARGEL / FERMENTIERTER SPARGEL / WILDKRÄUTER G,L,M 

Burrata / asparago verde / asparago fermentato / erbe selvatiche  
Burrata / green asparagus / fermented asparagus / wild herbs  

 
 

 
KALTE GURKEN-JOGHURT SUPPE / DILL / ZITRONENÖL G 

Zuppa fredda cetriolo-yoghurt / aneto / olio al limone  
Cold cucumber-yogurt soup / dill / lemon oil  

 
 

 
DITALINI / TOMATE / KRÄUTER / PARMESAN G,A 

Ditalini / pomodoro / erbe / parmigiano  
Ditalini pasta / tomato / herbs / parmesan  

 
 

 
ERDBEER – RHABARBER / VANILLE / SAUERRAHM / MANDELG,H 

Fragole-rabarbaro / vaniglia / panna acida / mandorla 
Strawberry-rhubarb / vanilla / sour cream / almond 

 
4-Gang Menü, Euro 59,- pro Person 

 
 
 
 

Bitte fragen Sie Ihren Servicemitarbeiter nach unserer Speisekarte mit den  
Allergen-Informationen laut EU-Lebensmittelinformationsverordnung 1169/2011. 

 

Pro Menü: 
Jede zusätzliche Speisenauswahl pro Gang wird mit zusätzlichen Euro 3,00/Menü 

verrechnet.  
(Die Wahl bei den Hauptspeisen ist bereits im Preis inkludiert.)  
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Bei einer Exklusivveranstaltung wäre auch ein Flying Dinner möglich. 
 

Dieses Angebot setzt sich aus drei Gängen zusammen, kalten Vorspeisen, 
Hauptgerichten/ inkl. einer Kochstation sowie Dessert.  
Pro Gang werden immer ca. 10 verschiedene Speisen serviert. 
 

Es werden alle Speisen so angerichtet, dass man sie sehr gut im Stehen nur mit 
einer Gabel essen kann. 
 

Die Speisen können wie folgt sein: 

Vorspeisen: 
zB. klassische mediterrane Vorspeisen wie, Meeresfrüchtesalat / Sellerie / Paprika, 
Mangoshrimps, gegrilltes Gemüse, Antipasti Patisson gefüllt, hausgebeizter Lachs, 
Avocadocreme, Rindscarpaccio, Vitello Tonnato, Tomate-Mozzarella,  
 

Hauptspeisen:  
zB. Schwarzes Risotto, Jakobsmuschel, gegrillte Garnelen, Limettenrisotto, Maishuhnbrust, 
Erbesncreme Karfiolcreme, gegrilltes Entrecote, Kürbisgnocchi, Ricottaravioli, Doraden Filet 
vom Grill, Stampferdäpfel,  
Kochstationen zB mit Branzino in der Salzkruste / Brokkoli / Selleriecreme / Paprikacreme, 
Tagliolini im ausgehöhlten Parmesanlaib. 
 

Dessert:  
zB. verschiedene Schokoladenmousse, Tiramisu, Panna Cotta, Topfeneis, Sauerkirschen, 
Profiterol, Schoko-Bananenbrownies, Weisses Schokoladen Crème Brûlée, Beeren / Café-
Panna Cotta, usw… 
 
Pro Person Euro 65.00      
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Dekoration 
 
In unseren Menüpreisen ist die Tischdekoration (Kerzen, kleine saisonale 
Arrangements und Menükarten) bereits inkludiert. 
Bei den Menükarten haben Sie die Möglichkeit, Ihr eigenes Firmenlogo oder 
einige persönliche Worte auf die Vorderseite schreiben zu lassen. Dies ist 
ebenfalls in unserem Service inkludiert. 
 
 
 
 

Exklusivmiete 
 
 
Gerne können Sie unsere Restaurants auch exklusiv (privat) mieten. 
Für detaillierte Informationen und Preise setzen Sie sich bitte direkt mit uns in 
Verbindung. 
 
 
 

Garantiezahl 
 
Wir benötigen bei Veranstaltungen, bei denen Speisen bestellt werden, bis 
spätestens vier Arbeitstage vor der Veranstaltung die endgültige Angabe der 
teilnehmenden Personen. Diese Zahl gilt als garantierte Mindestzahl und wird 
dem Veranstalter vom Restaurant jedenfalls in Rechnung gestellt. Sollte sich bis 
4 Tage vor Veranstaltung die Gästeanzahl ändern, so wird die ursprünglich 
gebuchte Personenanzahl verrechnet. Darüber hinausgehende Bestellungen 
von Speisen, Getränken etc. werden zusätzlich verrechnet. 
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ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINGUNGEN 
 
VERRECHNUNG & ANZAHLUNG 
Jede Veranstaltung muss unter Angabe einer Kreditkarte abgesichert werden (siehe extra Dokument). 
Sämtliche Rechnungen sind nach Veranstaltungsende direkt mit einer Kreditkarte oder in Bar zu begleichen. Es 
besteht auch die Möglichkeit der Zusendung einer Gesamtrechnung zur Zahlung per Banküberweisung. 
In diesem Fall benötigen wir Ihre genaue Rechnungsadresse, Firmenanschrift und Kontaktperson. Die Rechnung 
muss am Abend von einer verantwortlichen Person unterschrieben werden. 
Der Gesamtbetrag der Rechnung ist bis spätestens 14 Tage nach Erhalt ohne Abzüge an die unten angeführte 
Kontoverbindung zu überweisen. Bei Zahlungsverzug wird 1% der Verzugszinsen pro Monat zu entrichten. 
 
Zahlungen sind zu richten an: 
Bank Austria 
Kremslehner Hotels GesmbH 
IBAN: AT 161100000247674500 
BIC: BKAUATWW 
 
Bitte geben Sie immer den Restaurantnamen sowie das Veranstaltungsdatum bekannt. 

SERVICE 
Unsere angegebenen Preise enthalten kein Trinkgeld oder eine Service-Pauschale, bei 
Gruppenveranstaltungen würden unsere Mitarbeiter sich freuen 10% Trinkgeld verrechnen zu dürfen. 
 
GARANTIEZAHL 
Das Hotel benötigt bei Veranstaltungen, bei denen Speisen bestellt werden, bis spätestens vier Arbeitstage vor 
der Veranstaltung die genaue Angabe der teilnehmenden Personen. Diese Zahl gilt als garantierte Mindestzahl 
und wird dem Veranstalter vom Hotel jedenfalls in Rechnung gestellt, da bereits dementsprechend eingekauft 
und vorbereitet wurde. 
 
VOM VERANSTALTER MITGEBRACHTE SPEISEN UND GETRÄNKE 
Ohne schriftliche Genehmigung des Hotels dürfen keinerlei Speisen und Getränke zur Konsumation in das Hotel 
gebracht werden. Das Hotel behält sich vor, für mitgebrachte Speisen und Getränke ein angemessenes Entgelt in 
Rechnung zu stellen. 
 
TECHNIK 
Sollten Sie eine besondere technische Ausstattung für Ihre Veranstaltung benötigen (z. B. Mikrofon, Beamer, 
Leinwand etc), so lassen Sie uns dies bitte im Voraus wissen. In manchen Fällen müssen auch wir etwas 
anmieten, wobei diese Mietkosten an den Kunden weitergegeben werden. 
 
HAFTUNG 
Für Beschädigungen, die durch Gäste, Mitarbeiter oder Beauftragte des Veranstalters verursacht werden, haftet 
dieser selbst. Gegebenenfalls kann das Hotel den Abschluss geeigneter Versicherungen vom Veranstalter 
verlangen. Das Hotel haftet für Beschädigungen eingebrachter Gegenstände oder Verluste derselben nur bei 
eigenem Verschulden und keinesfalls bei Verschulden von Drittfirmen. 
 
 
 
 
 

 
 
     ............................................................................................................... 

            Firmenstempel und Unterschrift 


