
 

A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B-KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E-ERDNÜSSE F-SOJA G-MILCH H-SCHALENFRÜCHTE 
L-SELLERIE M-SENF N-SESAM O-SCHWEFELDIOXID & SULFITE P-LUPINIEN R-WEICHTIERE 

 
 
 

 
 

Gönnen Sie sich in einer kurzen Mittagspause (12.00 bis 14.30 Uhr)  
eine kulinarische Reise und genießen Sie unseren 

BUSINESSLUNCH 
 
 

Dienstag, 20. Oktober 2026 
 

VORSPEISENTELLER 

Antipasti misti 
Mixed starters  

* * * 
BEIRIED VOM RIND / SELLERIE / SENFSAAT G/L/M/O ODER PENNE / TOMATE / BASILIKUM A/G/C/L 

Lombata di manzo / sedano rapa / semi di senape oppure Penne / pomodoro / basilico  
Beef loin / celery / mustard seed or Penne / tomato / basil 

 

Mittwoch, 21. Oktober 2026 
 

PAPRIKACREMESUPPE G/L/M 

Crema di peperoni 
Bell pepper cream soup 

* * * 
WOLFSBARSCHFILET / KAROTTENCREME / ERDNUSS D/G/L/M/H ODER  

GESCHMORTES WINTERGEMÜSE / STEINPILZJUS L/M/F 

Filetto di branzino / crema di carote / arachidi oppure Verdure invernali stufate / fondo ai funghi porcini 
Sea bass fillet / carrot cream / peanut or Braised winter vegetables / porcini jus 

 

Donnerstag, 22. Oktober 2026 
 

BEEF TATAR / SENFBLATT L/M 

Tartare di manzo / foglia di senape  
Beef tartare / mustard leaf  

* * * 
TAGLIATELLE / CONFIERTES ENTENKEULEN-RAGOUT / PREISELBEEREN A/C/G/L/M/O  ODER  

RISOTTO / GORGONZOLA / BIRNE G/L/M/O 

Tagliatelle / ragù di coscia d'anatra confit / mirtilli rossi oppure Risotto / gorgonzola / pera 
Tagliatelle / confit duck leg ragout / cranberries or Risotto / gorgonzola / pear 

 

Freitag, 23. Oktober 2026 
 

ROTE RÜBEN-CREMESUPPE G/L/M 

Crema di barbabietola 
Beetroot cream soup 

* * * 
GEM. FISCHTELLER / FENCHELCREME D/G/L/M ODER SPAGHETTI / KNOBLAUCH / OLIVENÖL A/G/L/M 

Piatto di pesce misto / crema di finocchio oppure Spaghetti / aglio / olio d'oliva  
Mixed fish platter / fennel cream or Spaghetti / garlic / olive oil 

 

€ 17,50 + Coperto / Gedeck € 3,90 - (Änderungen vorbehalten) 


