
 

A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B-KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E-ERDNÜSSE F-SOJA G-MILCH H-SCHALENFRÜCHTE 
L-SELLERIE M-SENF N-SESAM O-SCHWEFELDIOXID & SULFITE P-LUPINIEN R-WEICHTIERE 

 
 
 

 
 

Gönnen Sie sich in einer kurzen Mittagspause (12.00 bis 14.30 Uhr)  
eine kulinarische Reise und genießen Sie unseren 

BUSINESSLUNCH 
 
 

Dienstag, 27. Oktober 2026 
 

VORSPEISENTELLER 

Antipasti misti 
Mixed starters  

* * * 
MAISHUHNBRUST / ZWEIERLEI KÜRBIS G/L/M/O ODER ROTE RÜBEN-RISOTTO / KREN G/L/M/O 

Petto di pollo allevato a mais / zucca in due modi oppure Risotto alla barbabietola / rafano  
Cornfed chicken breast / pumpkin two ways or Beetroot risotto 

 

Mittwoch, 28. Oktober 2026 
 

MARONICREMESUPPE G/L 

Crema alle castagne 
Maroni cream soup 

* * * 
FORELLENFILET / CREMESPINAT / SALZERDÄPFEL D/G/L/M ODER PENNE / PIKANTE TOMATENSAUCE A/C/G/L/M 

Filetto di trota / spinaci alla panna / patate lesse oppure Penne all’arrabbiata 
Trout fillet / creamed spinach / boiled potatoes or Penne / spicy tomato sauce 

 

Donnerstag, 29. Oktober 2026 
 

TOMATEN / MOZZARELLA G/L/M 

Pomodori / mozzarella  
Tomatoes / mozzarella  

* * * 
KALBSRÜCKEN / POLENTA / KOHLSPROSSEN G/L/M/O ODER SPINATKNÖDEL / BRAUNE BUTTER / PARMESAN A/C/G 

Sella di vitello / polenta / cavoletti di Bruxelles oppure Canederli agli spinaci / burro nocciola / parmigiano 
Saddle of lamb / polenta / Brussels sprouts or Spinach dumpling / browned butter / parmesan 

 

Freitag, 30. Oktober 2026 
 

HÜHNERSUPPE / WURZELGEMÜSE L/M/O 

Zuppa di pollo / verdure a radici 
Chicken soup / root vegetables 

* * * 
GEMISCHTER FISCHTELLER / TOPINAMBUR D/G/L/M ODER DITALINI / SALZZITRONE / CONFIERTER KNOBLAUCH A/C/G/L/M 

Piatto di pesce misto / topinambur oppure Ditalini / limone salato / aglio confit  
Mixed fish platter / sunchoke or Ditalini / salted lemon / garlic confit 

 

€ 17,50 + Coperto / Gedeck € 3,90 - (Änderungen vorbehalten) 


