
 

A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B-KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E-ERDNÜSSE F-SOJA G-MILCH H-SCHALENFRÜCHTE 
L-SELLERIE M-SENF N-SESAM O-SCHWEFELDIOXID & SULFITE P-LUPINIEN R-WEICHTIERE 

 
 
 

 
 

Gönnen Sie sich in einer kurzen Mittagspause (12.00 bis 14.30 Uhr)  
eine kulinarische Reise und genießen Sie unseren 

BUSINESSLUNCH 
 
 

Dienstag, 16. Juni 2026 
 

VORSPEISENTELLER 

Antipasti misti 
Mixed starters  

* * * 
BEIRIED / PEPERONATA / ROSMARINERDÄPFEL L/M/O/F ODER SPINATGNOCCHI / GORGONZOLA A/C/G/L/M 

Lombata di manzo / peperonata / patate al rosmarino oppure Gnocchi di spinaci / gorgonzola 
 Beef loin / peperonata / rosemary potatoes or Spinach gnocchi / gorgonzola  

 

Mittwoch, 17. Juni 2026 
 

BURRATA / TOMATE / BASILIKUM G 
Burrata / pomodoro / basilico 

Burrata / tomato / basil 
* * * 

GOLDBRASSENFILET / SPINATCREME / ERDÄPFEL D/G/L/M/A ODER PAPPARDELLE / PILZRAHMSAUCE A/C/G/L/M/O 

Filetto di orata / crema di spinaci / patate oppure Pappardelle / salsa ai funghi  
Gilthead seabream fillet / creamed spinach / potatoes or Pappardelle / creamy mushroom sauce 

 

Donnerstag, 18. Juni 2026 
 

GURKENKALTSCHALE G/L/M 

Vellutata fredda di cetrioli 
Chilled cucumber soup 

* * * 
MAISHUHNBRUST / FREGOLA SARDA / GRÜNER SPARGEL A/C/G/L/M/O ODER RISOTTO / TOMATE / BASILIKUM G/L/M/O 

Petto di pollo allevato a mais / fregola sarda / asparago verde oppure Risotto / pomodoro / basilico  
Corn-fed chicken breast / Sardian fregola / green asparagus or Risotto / tomato / basil 

 

Freitag, 19. Juni 2026 
 

BLATTSALAT L/M 

Insalata verde 
Mixed leaf salad 

* * * 
FISCHTELLER / KAROTTENCREME D/G/L/M   ODER SPAGHETTI AGLIO OLIO A/G/L/M 

Piatto di pesce misto / crema di carote oppure Spaghetti aglio e olio  
Mixed fish platter / creamed carrots or Spaghetti aglio e olio     

 

€ 17,50 + Coperto / Gedeck € 3,50 - (Änderungen vorbehalten) 


