ROOFTOP RESTAURANT

SETTIMO CIELO

Veenra
Gonnen Sie sich in einer kurzen Mittagspause (12.00 bis 14.30 Uhr)
eine kulinarische Reise und geniellen Sie unseren

BUSINESSLUNCH

Dienstag, 15. September 2026

VORSPEISENTELLER
Antipasti misti

Mixed starters
* %k %

SALTIMBOCCA VOM KALB / POLENTA M0 0DER TOMATENRISOTTO / BURRATA &/W/M/0
Saltimbocca di vitello / polenta oppure Risotto al pomodoro / burrata
Veal saltimbocca / polenta or Tomato risotto / burrata

Mittwoch, 16. September 2026

CARPACCIO VOM RIND / SENFBLATT M
Carpaccio di manzo / foglia di senape
Beef carpaccio / mustard leaf
%k sk %k
SAIBLINGSFILET / REISCREME / DILLFISOLEN ®6/“M ODER SPARGELRAVIOLI / RUCOLA ~/¢/G/L/M
Filetto di salmerino / crema di riso / fagiolini all'aneto oppure Ravioli agli asparagi / rucola
Char fillet / rice cream / dill green beans or Asparagus ravioli / rocket

Donnerstag, 17. September 2026

ERDAPFELCREMESUPPE M
Vellutata di patate
Potato cream soup
* ¥ %
MAISHUHNBRUST / KURBISCREME / PATTISON &/YM/© ODER KASESPATZLE / ROSTZWIEBEL ~/¢/6/UM
Petto di pollo allevato a mais / crema di zucca / patissone oppure Spatzle al formaggio / cipolle fritte
Corn-fed chicken breast / pumpkin cream / pattypan squash or Cheese spaetzle / fried onions

Freitag, 18. September 2026

BLATTSALAT / GEGRILLTE ZUCCHINI "M
Insalata verde / zucchine grigliate
Green salad / grilled zucchini
* ¥ %
GEMISCHTER FISCHTELLER / KRAUTERPUNTALETTE A/¢/M/P D/6opER PENNE GENOVESE (Zwiebel-Fleischrago(t) #/¢/6//M
Piatto di pesce misto / puntalette alle erbe oppure Penne alla Genovese
Mixed fish platter / herb puntalette or Penne alla Genovese (with low-cooked beef and onion ragout)

€ 17,50 + Coperto / Gedeck € 3,90 - (Anderungen vorbehalten)

A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B-KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E-ERDNUSSE F-SOJA G-MILCH H-SCHALENFRUCHTE
L-SELLERIE M-SENF N-SESAM O-SCHWEFELDIOXID & SULFITE P-LUPINIEN R-WEICHTIERE



