ROOFTOP RESTAURANT

SETTIMO CIELO

Veenra
Gonnen Sie sich in einer kurzen Mittagspause (12.00 bis 14.30 Uhr)
eine kulinarische Reise und geniellen Sie unseren

BUSINESSLUNCH

Dienstag, 14. Juli 2026

VORSPEISENTELLER M
Antipasti misti

Mixed starters
* %k %

KALBSRUCKEN / ERDAPFEL / WILDER BROKKOLI /¢ ODER PENNE / BASILIKUMPESTO / GRANA A/
Sella di vitello / patate / cima di rapa oppure Penne / pesto al basilico / grana
Saddle of veal / potatoes / wild broccoli or Penne / basil pesto / grana

Mittwoch, 15. Juli 2026

GAZPACHO A
Gazpacho
Gazpacho
%k sk %k
ROTBARBE / KRAUTERPUNTALETTE / SAFRANSUD ~“P/6/L ODER GNOCCHI / TOMATE / MELANZAN] A/%/G
Triglia / puntalette alle erbe / guazzetto allo zafferano oppure Gnocchi / pomodoro / melanzane
Red mullet / herb puntalette / saffron broth or Gnocchi / tomato / aubergine

Donnerstag, 16. Juli 2026

WASSERMELONE / FETA ¢
Anguria / feta
Watermelon / feta
* %k %k
PICATTA MILANESE / SPAGHETTI / TOMATEN A/C/GM GEFULLTE ZUCCHINI / COUSCOUS / BLATTSALAT #M
Piccata milanese / spaghetti / pomodoro oppure Zucchine ripiene / couscous / insalata verde
Piccata milanese / spaghetti / tomato or Stuffed zucchini / couscous / leaf salad

Freitag, 17. Juli 2026

BLATTSALAT / TOMATE / RADIESCHEN M
Insalata verde / pomodoro / ravanelli
Leaf salad / tomato / radishes
* %k %k
FISCHTELLER / FREGOLA SARDA / WURZELGEMUSE A/D/G/LM GESCHMORTES SPITZKRAUT / HEFE / BULGUR A
Piatto di pesce misto / fregola sarda / tuberi oppure Cavolo a punta stufato / lievito / bulgur
Mixed fish platter / fregola sarda / root vegetables or Braised pointed cabbage / yeast / bulgur

€ 17,50 + Coperto / Gedeck € 3,50 - (Anderungen vorbehalten)

A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B-KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E-ERDNUSSE F-SOJA G-MILCH H-SCHALENFRUCHTE
L-SELLERIE M-SENF N-SESAM O-SCHWEFELDIOXID & SULFITE P-LUPINIEN R-WEICHTIERE



