
 

A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B-KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E-ERDNÜSSE F-SOJA G-MILCH H-SCHALENFRÜCHTE 
L-SELLERIE M-SENF N-SESAM O-SCHWEFELDIOXID & SULFITE P-LUPINIEN R-WEICHTIERE 

 
 
 

 
 

Gönnen Sie sich in einer kurzen Mittagspause (12.00 bis 14.30 Uhr)  
eine kulinarische Reise und genießen Sie unseren 

BUSINESSLUNCH 
 
 

Dienstag, 13. Oktober 2026 
 

VORSPEISENTELLER 

Antipasti misti 
Mixed starters  

* * * 
MAISHUHNBRUST / ERDÄPFEL / KOHLSPROSSEN G/L/M/O ODER KÜRBISRISOTTO G/L/M/O 

Petto di pollo allevato a mais / patate / cavolini di Bruxelles oppure Risotto alla zucca 
Corn-fed chicken breast / potatoes / brussels sprouts or Pumpkin risotto 

 

Mittwoch, 14. Oktober 2026 
 

GURKENRAHMSALAT G 

Insalata di cetrioli alla panna 
Creamy cucumber salad 

* * * 
KABELJAU / LINSEN / BABYLAUCH D/G/L/M ODER SPINATRAVIOLI / PECORINO A/C/G/L/M 

Merluzzo / lenticchie / porro baby oppure Ravioli agli spinaci / pecorino 
Cod / lentils / baby leek or Spinach ravioli / pecorino 

 

Donnerstag, 15. Oktober 2026 
 

CARPACCIO / RUCOLA / TOMATE L/M 

Carpaccio / rucola / pomodoro  
Carpaccio / rocket / tomato  

* * * 
SALTIMBOCCA / POLENTA / OFENTOMATE G/C/L/M/O ODER TAGLIATELLE / RUCOLA / PINIENKERNE A/C/G/L/M/H 

Saltimbocca / polenta / pomodoro al forno oppure Tagliatelle / rucola / pinoli 
Saltimbocca / polenta / oven-roasted tomato or Tagliatelle / rocket / pine nuts 

 

Freitag, 16. Oktober 2026 
 

MARONICREMESUPPE G/L/M 

Crema di castagne 
Chestnut cream soup 

* * * 
FISCHTELLER / PUNTALETTE / WURZELGEMÜSE D/A/C/GL/M ODER  

GESCHMORTER KÜRBIS / SALSA VERDE / AUSTERNPILZE L/M 

Piatto di pesce misto / puntalette / verdure a radice oppure Zucca stufata / salsa verde / funghi cardoncelli 
Mixed fish platter / puntalette / root vegetables or Braised pumpkin / salsa verde / oyster mushrooms 

 

€ 17,50 + Coperto / Gedeck € 3,90 - (Änderungen vorbehalten) 


