EDERER
4 Gang Meni € 69,00

GRUSS AUS DER KUCHE
Saluto dello chef
Amuse Bouche

2R

WILDSCHWEIN ROHSCHINKEN /
KURBISCARPACCIO / KURBISKERNPESTO
Prosciutto di cinghiale / carpaccio di zucca /

pesto di semi di zucca
Wild boar ham / pumpkin carpaccio /
pumpkin seed pesto

2R

KARAMELLISIERTE PASTINAKENSUPPE / SOJAMILCH /
BERGAMOTTENOL / GEROSTETER BUCHWEIZEN
Zuppa di pastinaca caramellata / latte di soia / olio alle
bergamotte / grano saraceno tostato
Caramelized parsnip soup / soya milk / bergamot oil /
roasted buckwheat

2R

KABELJAU / PETERSILWURZEL /
SUSSKARTOFFELCREME / FERMENTIERTER
ZWIEBELJUS
Merluzzo / radici di prezzemolo / crema di patata dolce /
salsa alle cipolle fermentate
Codfish / parsley root / sweet potato cream /
fermented onion jus

ODER / oppure / or

HIRSCHRUCKEN / SELLERIE /
SALZGEBACKENE ROTE RUBEN / SHOYU-KAKAOJUS
Sella di cervo / sedano / barbabietola fritta in crosta di

sale / salsa shoyu-cacao
Saddle of deer / celery / deep fried beetoot in salt crust /
shoyu-cocoa

IR

SCHWARZWALDER 2.0 / KIRSCHE /
VALRHONA SCHOKOLADE / OBERS
Torta foresta nera 2.0 / ciliegia / cioccolato Valrhona /
panna montata
Black forest cake 2.0 / cherry / Valrhona chocolate /
whipped cream

6 Gang Menu € 90,00

GRUSS AUS DER KUCHE
Saluto dello chef
Amuse Bouche

IR

JAKOBSMUSCHEL CRUDO / KAKI /
HASELNUSS / KOMBU-OL
Crudo di capasanta / cachi / nocciola / olio all’alga kombu
Scallop crudo / khaki / hazelnut / Kombu seaweed oil

IR

SELLERIE-ESSENZ / HASELNUSS-MISO /
FERMENTIERTE ZWIEBEL / LIEBSTOCKELOL
Essenza di sedano / miso al nocciola/
cipolla fermentata / levistico
Celery essence / hazelnut miso /
fermented onion / lovage

IR

TAGLIOLINI / TRUFFELBUTTER /
TOPINAMBURCREME / PECORINO
Tagliolini / burro al tartufo /
crema di topinambur / pecorino
Tagliolini / truffled butter / sunchoke cream /
pecorino cheese

2R

MANDARINENSORBET / YUZU / THYMIAN-HONIG
Sorbetto al Mandarino / yuzo / miele al timo
Tangerine sorbet / yuzo / thyme honey

2R

GEDAMPFTES SAIBLINGFILET / KARFIOLCREME /
MISO - BEURRE BLANC / CONFIERTER LAUCH
Filetto di salmerino al vapore / crema di patate / beurre-
blanc al miso / porro confit
Steamed char fillet / potato cream /
miso beurre-blanc / leek confit

ODER / oppure / or

RINDSFILET / ZWEIERLEI KURBIS
QUITTE / MUSKATBLUTE
Filetto di manzo / duetto di zucca /
mela cotogna / fiore di macis
Beef fillet / pumpkin served two ways / quince / mace

IR

MARONISOUFFLE / BIRNE / KAFFEE
Soufflé alle castagne / pera / caffe
Cestnut soufflé / pear / coffee
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