
 
 
 
 

 
 

 

MENU DI SAN SILVESTRO 2026 
 

CANNOLO CROCCANTE AL NORI | ANGUILLA AFFUMICATA | CAVIALE OSSETRA | MELA GRANNY SMITH 
Knuspriger Nori-Cannolo | geräucherter Aal | Ossetra-Kaviar | Granny-Smith-Apfel A, D, F, G 

Crispy nori cannolo | smoked eel | ossetra caviar | granny smith apple  
♫♫♫ 

 

SCAMPO MARINATO A CRUDO | GAZPACHO BIANCO ALLE MANDORLE |  
LIMONE DI AMALFI | OLIO ALLO SHISO  

Roh marinierter Kaisergranat | weiße Mandel-Gazpacho | Amalfi-Zitrone | Shiso-Öl B, H, O 
Raw marinated langoustine | white almond gazpacho | amalfi lemon | shiso oil 

♫♫♫ 
 

ESSENZA DI QUAGLIA TARTUFATA | AGNOLOTTI DI QUAGLIA  
Getrüffelte Wachtel-Essenz | Wachtel-Agnolotti A, C, G, L 

Truffled quail essence | quail agnolotti  

♫♫♫ 
 

SALMONE DEL DANUBIO FIAMMATO | CAVOLO RAPA | BEURRE BLANC AL VIN JAUNE |  
NOCE MACADAMIA TOSTATA  

Geflämmter Alpen-Huchen | Kohlrabi | Vin-Jaune-Beurre-Blanc | geröstete Macadamia D, G, H, O 

Flamed Danube salmon | kohlrabi | vin jaune beurre blanc | roasted macadamia 

♫♫♫ 
 

SORBETTO AL SAKE E YUZU | GUAZZETTO DI CETRIOLO | RISO SELVAGGIO SOFFIATO  
Yuzu-Sake-Sorbet | Gurken-Sud | gepuffter Wildreis O 

Yuzu sake sorbet | cucumber broth | puffed wild rice  

♫♫♫ 
 

DUETTO DI VITELLO AL LATTE (FILETTO & PRALINA CROCCANTE DI GUANCIA) |  
MOUSSELINE DI SEDANO | NEVE DI FEGATO D'ANATRA | JUS AL TARTUFO DEL PÉRIGORD  

Zweierlei vom Milchkalb (Filet & knusprige Backenpraline) | Sellerie-Mousseline | 

Entenleber-Schnee | Périgord-Trüffeljus A, C, G, L, O 
Duo of milk-fed veal (fillet & crispy cheek praline) | celery mousseline | duck liver snow | périgord truffle jus  

♫♫♫ 
 

MOUSSE AL CIOCCOLATO GUANAJA | CUORE DI MIRTILLO FERMENTATO |  
CRUNCH SALATO DI NOCI PECAN | GELATO AL KOJI TOSTATO  

Guanaja-Schokolademousse | Kern von fermentierter Heidelbeere | 

salziger Pekannuss-Crunch | geröstetes Koji-Eis A, C, F, G, H 
Guanaja chocolate mousse | core of fermented blueberry | salty pecan crunch | roasted koji ice cream 

 
 

EURO 199,00 PER PERSONA IVA, COPERTO INCLUSO 
Euro 199,00 pro Person inkl. aller Steuern,und Gedeck 

Euro 199,00 per person, including taxes, and cover 
 
 
 


