
 

 

“CANDLE-LIGHT”DINNER 
ÜBER DEN DÄCHERN 

WIENS 
 

BURRATA / MELONE FERMENTATO / VINAIGRETTE UMEBOSHI /  
GRANO SARACENO / INSALATA ALLE ERBE 

Burrata / fermentierte Melone / Umeboshi-Vinaigrette / Buchweizen / Kräutersalat 
Burrata / fermented melon / Umeboshi vinaigrette / buckwheat / herb salad 

 

 
 

GAZPACHO AL LIMONE AMALFI / 
CETRIOLO / SEDANO / OLIO SHISO 

Amalfi-Zitronengazpacho / Gurke / Sellerie / Shisoöl 
Amalfi-lemon gazpacho / gherkin / celery / shiso oil 

 

 
 

POLPO ALLA GRIGLIA / RADICCHIO DI TREVISO IN DUE MODI /  
BURRO YUZU-DASHI / BABY PATATE CONFIT  

Gegrillter Oktopus / zweierlei Treviso Radicchio / Yuzu-Dashibutter / confierte Babyerdäpfeln 

Grilled octopus / Treviso radish served two ways / yozu-dashi butter / baby potatoes confit 
 

OPPURE/ oder / or 
 

COTOLETTA DI MAIALE IBERICO / CREMA D’AGLIO NERO / FINOCCHIO ALLA GRIGLIA /  
GREMOLATA SHISO / PATATE 

Kotelette vom Ibericoschwein / schwarze Knoblauchcrème / gegrillter Fenchel /Shiso-Gremolata / Erdäpfel 
Iberico pork cutlet / black garlic cream / grilled fennel / shiso-gremolata / potatoes 

 

 
 

INSALATA ALBICOCCA-MISO / GELATO ALLA PANNA ACIDA / CROCCANTE DI AVENA 
Marillen-Shisosalat / Sauerrahmeis / Haferkrokant 

Apricot-miso salad /sour cream ice cream / oat brittle 

 

€ 45,--  
 

 
Ristorante Settimo Cielo im 10. Stock – Ristorante Settimo Cielo on the 10th floor 


