
                                                          
  

 
ANTIPASTI 
Vorspeisen 

Starters 
 
SALMERINO MARINATO / CREMA DI AGRUMI AL KOMBU /     € 18,90 
RAVANELLO IN SALAMOIA       
Gebeizter Saibling / Kombu-Zitruscrème / eingelegte Radieschen M/D 

Marinaded char / Kombu-citrus cream / pickled radish 
 
BURRATA / MELONE FERMENTATO / VINAIGRETTE UMEBOSHI /    € 17,50 
GRANO SARACENO / INSALATA ALLE ERBE       
Burrata / fermentierte Melone / Umeboshi-Vinaigrette / Buchweizen / Kräutersalat G/L/M/F 
Burrata / fermented melon / Umeboshi vinaigrette / buckwheat / herb salad  
 
SELLA DI VITELLO / CREMA DI TONNO AL YUZU / OLIO AL RUCOLA / CAPPERI  € 21,50 
Kalbsrücken / Yuzu-Thunfischcrème / Rucolaöl / Kapern G/A/D/F/M 

Saddle of veal / yozu-tuna cream / rocket oil / capers  

 
PROSCIUTTO CRUDO / OLIVE / PARMIGIANO / MELONE      € 16,00 
Prosciutto / Oliven / Parmesan / Melone         
Raw ham / olives / parmesan / melon 
 

ZUPPE 
Suppen 
Soups 

 
GAZPACHO AL LIMONE AMALFI / CETRIOLO / SEDANO / OLIO SHISO   € 8,50 
Amalfi-Zitronengazpacho / Gurke / Sellerie / Shisoöl L/M 

Amalfi-lemon gazpacho / cucumbers / celery / shiso oil  
 
CONSOMMÉ DI POMODORI GRIGLIATI / RAVIOLI RICOTTA-BASILICO     € 10,60 
Gegrillte Paradeiser-Consommé / Ricotta - Basilikumravioli A/G/C 

Consommé of grilled tomatoes / ricotta-basil ravioli  
 

 
All unsere Speisen werden täglich frisch zubereitet. Unsere Lebensmittel beziehen wir regional und unsere 

italienischen Spezialitäten stammen direkt aus Italien. Unser Fleisch wird von der Wiener Fleischerei Steiner 
geliefert, unsere Eier stammen aus dem Burgenland vom Eierhof Bleier  

und unsere Milch beziehen wir aus Niederösterreich von der Firma „nöm“.  
 Wir lieben es zu kochen, deswegen bestellen Sie so viel Sie wollen, jedoch nur so viel Sie essen können und 

helfen Sie uns dabei Lebensmittel nicht zu verschwenden! 
 
 
 
 

 
Il nostro piatto più rispettoso del clima / Unser klimafreundlichstes Gericht / Our most climate-friendly dish 

 

 
 



                                                          
 
 

RISOTTO / PASTA 
Risotto/ Pasta 

Risotto/ Noodles 
 

         PRIMO       SECONDO 
           Zwischengang   Hauptgericht 

          Entrée       Main dish 
 

RISOTTO / FINFERLI / FORMAGGIO DI MONTAGNA STAGIONATO 9 MESI  € 16,50 € 19,50 
Risotto / Eierschwammerl / 9 Monate gereifter Bergkäse G/L/O 

Risotto / chanterelles / mountain cheese matured 9 months  
 
TAGLIOLINI FREDDI / VINAIGRETTE KOMBU-DASHI / CETRIOLO / SESAMO € 15,50  € 18,50 
OLIO DI SESAMO-PEPERONCINO / ERBE PRIMAVERILI  
Kalte Bandnudeln / Kombu-Dashivinaigrette / Gurke / Sesam / Chili-Sesamöl /  
Frühlingskräuter A/C/G/L/N/F 

Cold tagliolini / Kombu-Dashi vinaigrette / cucumber / sesame / chili-sesame oil / spring herbs  
 
RAVIOLI FARCITI CON TROTA SALMONATA /      € 16,90 € 19,90  
SCHIUMA CETRIOLI-LATTICELLO / RAFANO        
Ravioli von der Räucherforelle / Gurken-Buttermilchschaum / Kren A/C/G/L/M 
Ravioli with smoked trout filling / cucumbers-buttermilk foam / horseradish  
 
VEGAN: 
ORZO BIOLOGICO / CAVOLFIORE CONFIT / ERBE DEL PRATO / LEVISTICO  € 15,50  € 17,50 
Bio Gerste / confierter Karfiol / Wiesenkräuter / Liebstöckelöl A/L 
Organic barley / cauliflower confit / greenfield herbs / lovage 
  

PESCE 
Fisch 
Fish 

 
POLPO ALLA GRIGLIA / RADICCHIO DI TREVISO IN DUE MODI / BURRO YUZU-DASHI /  € 31,90 
BABY PATATE CONFIT    
Gegrillter Oktopus / zweierlei Treviso Radicchio / Yuzu-Dashibutter / confierte Babyerdäpfeln D/L/M/R 

Grilled octopus / Treviso radish served two ways / yozu-dashi butter / baby potatoes confit  
       
FILETTO DI ROMBO / VARIAZIONE DI CARCIOFI / OLIVE /      € 34,50 
GNOCCHI ALLE ERBE       
Steinbutt / Artischockenvariation / Oliven / Kräutergnocchi A/C/D/G/L/O 

Turbot fillet / artichoke variation / olives / herb gnocchi   
 
MISTO DI PESCE PER DUE / RISOTTO AL LIMONE /    PREZZO PER PERS. € 35,90 
INSALATA FINOCCHIO-ARANCIO       
Fischplatte für zwei Personen / Zitronenrisotto / Fenchel-Orangensalat L/M/A/D 

Mixed fish plate for two / lemon risotto / fennel-orange salad   
 



                                                          
 

PESCE ALLA GRIGLIA 
Gegrillter Fisch 

Grilled fish 
 

Con ogni pesce viene servito a piacere un contorno a scelta  
Zu unseren gegrillten Fischgerichten servieren wir gerne eine Beilage nach Wahl 

Every grilled fish will be served with a side dish of your choice 
 
ALLEVAMENTO BIOLOGICO TROTA INTERA DA RADLBERG      € 32,90 
Bio-Zucht Forelle im Ganzen aus Radlberg D 

Organic breeding trout from Radlberg 
 
SOGLIOLA            € 35,90  
Seezunge im Ganzen D 

Whole Sole  
 
BRANZINO IN CROSTA DI SALE PER DUE PERSONE (CA. 40 MIN.) PER PERSONA  € 37,50 
Wolfsbarsch in der Salzkruste für zwei Personen (ca. 40 Minuten) D 

Sea bass in salt crust for two persons (approx. 40 minutes) 
 

CARNE 
Fleisch 
Meat 

 
FILETTO DI MANZO / BABY ZUCCHINE / CREMA DI SEDANO /      € 45,90 
JUS AL BURRO NOCCIOLA       
Rindsfilet / Babyzucchini / Selleriecrème / Nussbutterjus C/G/L/M/O 

Beef fillet / baby zucchini / celery cream / nut butter jus  
 
COTOLETTA DI MAIALE IBERICO / CREMA D’AGLIO NERO / FINOCCHIO ALLA GRIGLIA /  € 36,00 
GREMOLATA SHISO / PATATE      
Kotelette vom Ibericoschwein / schwarze Knoblauchcrème / gegrillter Fenchel / 
Shiso-Gremolata / Erdäpfel C/G/L/O 

Iberico pork cutlet / black garlic cream / grilled fennel / shiso-gremolata / potatoes  
 
PETTO DI POLLO ALLEVATO A MAIS /         € 29,50 
RAGÙ PISELLI-BASILICO / LIMONE FERMENTATO / POLENTA CROCCANTE       
Maishendlbrust / Erbsen-Basilikumragoût / fermentierte Zitrone / knusprige Polenta G/L/M/O/A/C 

Cornfed chicken breast / pea-basil ragout / fermented lemon / crispy polenta   
 
BISTECCA T-BONE DRY AGED PER DUE     PREZZO PER PERS. € 39,90  
BABY CAROTE GLASSATE MISO / PATATE CONFIT / POLVERE DI CIPOLLA ARROSTITA      
T-Bone dry aged für zwei Personen / Miso-glasierte Babykarotten /    Preis pro Person 
konfierte Erdäpfel / Röstzwiebelstaub G/L/M/O 

Dry aged T-bone steak for two persons / miso glazed baby carrots /    price per person 
potatoes confit / roasted onion powder                      
 

 
 



                                                          
 

CONTORNI 
Beilagen / Side dish 

 
VERDURE DI STAGIONE, PATATE RATTE O BIETOLA     € 6,50 
Gemüse der Saison, La Ratte Erdäpfel oder Mangold L/M 

Seasonal vegetables, potatoes Ratte or baby chard 
 
PUREA DI PATATE          € 6,50 
Erdäpfelpüree G 
Mashed potatoes 
 
INSALATA MISTA          € 6,50 
Gemischter Salat L/M 

Mixed salad 
 
INSALATA DI POMODORI / CIPOLLE ROSSE       € 7,70  
Tomatensalat / rote Zwiebeln L/M 
Tomato salad / red onions 
 
INSALATA DI RUCOLA / SCAGLIE DI PARMIGIANO     € 7,90 
Rucolasalat / Parmesanspänen L/M   
Rocket salad / parmesan shavings 

FORMAGGI 
Käse / Cheese 

 
MISTO DI FORMAGGI, PORZIONE PICCOLA        € 12,50 
Kleiner gemischter Käseteller 
Small variation of cheese  

DOLCI     
Nachspeisen / Desserts 

 
SORBETTO MELONE-SAKE / GEL ALLA LIMETTA / CETRIOLO     € 9,50 
Melonen-Sakesorbet / Limettengel / Gurke O 

Melon-Sake sorbet / lemon gel / cucumbers  
  
INSALATA ALBICOCCA-MISO / GELATO ALLA PANNA ACIDA /     € 10,50 
CROCCANTE DI AVENA   
Marillen-Shisosalat / Sauerrahmeis / Haferkrokant A/G/H 

Apricot-miso salad / sour cream ice cream / oat brittle  
 
MILLEFOGLI LAMPONI-KAFFIR / GELATO AL COCCO       €10,50  
Himbeer-Kaffirmillefeuille / Kokosnusseis C/G/A/H 

Raspberry-kaffir millefeuille / coconut ice cream  
 

 

Coperto / Gedeck € 3,90 
Inklusivpreise, IVA inclusa / taxes included 06/25 (inkl. 10%MWST) 

 
A-GLUTENHALTIGES GETREIDE B- KREBSTIERE C-EIER D-FISCHE E- ERDNÜSSE F- SOJA G- MILCH 

H- SCHALENFRÜCHTE L- SELLERIE M-SENF N- SESAM O- SCHWEFELDIOXID & SULFITE  P- LUPINIEN  R-WEICHTIERE 


